不合格项目说明

一、过氧化值

本次监督抽检发现4批次批次炒货食品和坚果制品存在过氧化值不合格。过氧化值（以脂肪计）主要反映食品中油脂是否氧化变质。随着油脂氧化，过氧化值会逐步升高，可能会导致肠胃不适、腹泻等症状。过氧化值超标的原因，可能是样品储存不当导致脂肪氧化、生产用油变质，或者样品漏气、储存过程中环境条件控制不当导致产品酸败变质。

二、噻虫胺
本次监督抽检发现2批次食用农产品存在噻虫胺不合格。噻虫胺是新烟碱类中的一种杀虫剂，是一类高效、高选择性的新型杀虫剂，其作用与烟碱乙酰胆碱受体类似，具有触杀、胃毒和内吸活性。主要用于水稻、蔬菜、果树及其他作物上防治蚜虫、叶蝉、蓟马、飞虱等半翅目、鞘翅目、双翅目和某些鳞翅目类害虫的杀虫剂，具有高效、广谱、用量少、毒性低、药效持效期长等特点。长期食用农药残留超标的产品，对人体健康有一定危害。

三、毒死蜱

本次监督抽检发现1批次食用农产品存在毒死蜱不合格。毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂。毒死蜱对鱼类及水生生物毒性较高，在土壤中残留期较长。长期暴露在含有毒死蜱的环境中，可能会导致神经毒性、生殖毒性，影响胚胎的生长发育。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。

四、糖精钠

本次监督抽检发现1批餐饮食品存在糖精钠不合格。糖精钠是食品工业中常用的合成甜味剂，在各种食品中用作食品添加剂，除了本身的甜味外，没有别的营养价值。糖精钠的甜度比蔗糖甜300-500倍，在生物体内不被分解，由肾排出体外。如果吃得太多，身体消化酶的正常分泌就会减少，降低身体的吸收能力，使食欲下降。短期大量食用糖精，会造成血小板减少和急性损伤等，引发恶性中毒事件。
